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RESULTAT DU DERNIER PRELEVEMENT

DATE : 11 mars 2024
RESULTAT : < 67 Escherichia coli (UFC /100 g CLI)
INTERPRETATION SANITAIRE Bonne Qualite
E.coli /100g Inférieur ou égal a 230 Entre 230 et 700 Entre 700 et 4600 Supérieur a 4600
Qualité Bonne Moyenne Médiocre Mauvaise
Pratique de la Autorisée Autorisée, mais cuisson Autorisée, mais :
A o . : . Interdite
péche sans restriction recommandee cuisson indispensable
Conseils pratiques : La Roche/ Yon, le 13 mars 2024
- Ne pas pécher de coquillages aprés un épisode de fortes pluies. T
. . L. . 3 irectrice de la Santé Publique
- Eloignez-vous des rejets, des émissaires, des zones de mouillage. et Environnementale

L’Ingénieur d’Etudes Sanitaires,

- Lavez et rafraichissez les coquillages a I'eau de mer pendant la péche.
-Transportez et conservez les coquillages au frais (max10°C).
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- Consommez les coquillages moins de 24 h aprés la péche et assurez- Beqls.REDEGER @L&, 32;!@
vous qu'ils sont restés vivants jusqu'a leur préparation. "'.'." o »
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INFORMATIONS A AFFICHER A LA MAIRIE

INFORMATIONS A AFFICHER SUR LES LIEUX D'ACCES AUX GISEMENTS DE COQUILLAGES




